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Restaurant Kokken og Tyren  

Mad ud af huset

 2010
Uanset anledningen skal en reception give gæsterne en god ramme for at tale sammen og nyde hinandens selskab - en reception skal være et vedkommende arrangement, gæsterne vil huske længe. Vi planlægger og afvikler receptionen eller jubilæet udfra jeres ønsker og ideer, men udvikler også gerne menuer og receptionskoncepter med baggrund i de mange hundrede receptioner, vi har lavet for erhvervslivet de seneste 15 år.   

Minimum 50 kuverter 

Receptions buffet

Varmerøget laks med mild urtecerme

Skagen rejer i sprød minikurv med dildmayo

Røget svinemørbrad med sennepscreme

Unghanebryst med soltørret tomater

Pølser svøbt i bacon

Lune små frikadeller

Fransk chokoladekage med valnødder

Bondebrie med ristede rugbrød

Pris 145,-
Kokkens grillbuffet
Sommertid er grilltid! Vores grillbuffet leveres, så du selv kan
grille kødet samt tilbehør. Vore salater og tilbehør er anrettet på fade

og kødet er marineret, og gjort klar til de glødende kul.

Du skal blot selv sørge for grill, kul og gæster!
Hygge mens grillen bliver varm

Varmrøget laks med sommersalat, græskarkerner og pesto

serveret med nybagt brød

Til grillen

Spyd af marineret frilandskylling

Slagterens hjemmelavede grillpølser

Bøf af velhængt oksefilet

Majskolbe med kryddersmør

Skiver af landbrød med rosmarinolie

Dips og marinader

Thai dip med sesam og rørsukker

Mild chili sauce

Hvidløgssmør

Salater og grønne sager

Bagte solmodne tomater med parmesan

Spidskål vendt i syrnet fløde

Små kartofler vendt i hvid balsamico, rapsolie og krydderurter

Pris pr. kuvert 225,-
Buffet 1
Specialiteter fra eget røgeri

Varmrøget laks

Røget andebryst

Røget økologisk svinemørbrad

Røget unghane

serveret med dressinger og salat

(vælg 2 af overstående)
Helstegt oksemørbrad

med rodfrugter og stegte kartofler

Kronhjortefilet 

med kompot af figner og mørk balsamico

hertil vildt sauce

Udvalg af modne gårdoste 

med oliven og valnødder

Mandel/æblekage med citroncreme 

3 retter 265,-

4 retter 285,-

5 retter 305,
Buffet 2
Varmrøget laks fra eget røgeri

med salat af frisk rucola, ristede solsikkekerner, dild og skalotter

samt krydderurtedressing

Tomat, mozzarella med basilikum-pesto og ristede bacon

Sortiment af italienske regionspølser

Fransk løgtærte

Helstegt kalveculotte

med svampe og estragon sauce

Grillet andebryst

med springløg, abrikoser, og timian ristede kartofler

3 slags modne gårdoste med syltede valnødder

Fransk citronkage med vaniljecreme

Kanel marineret brombær

5 retter 245,-

6 retter 265,-

7 retter 285,-

9 retter 310,-
Buffet 3

Varmrøget laks fra eget røgeri

med salat af frisk rucola, ristede solsikkekerner, dild og skalotter

Samt krydderurtedressing

Parmaskinke

med solmodne meloner mynte og chili

Helstegt velhængt højreb

med bagte hvidløg, spidskål, marineret kartofler samt hvidløgssmør 
Citron marineret bornholmsk unghane

med bagte solmodne tomater samt yoghurt dressing

Fransk landbrie med oliven

Kraftig chokolade kage

med vanilje creme og marineret bær

4 retter 198,-

5 retter 225,-

6 retter 245,-

Buffet 4

Hjemme gravede laks med

Sennep/farin dressing

Rosmarin røget svinemørbrad

med appelsinkompot og sprød salat

Grillet højreb med bagte tomater

og milde hvidløg

Bryst af økologisk and med figner, nødder

og stegte kartofler

Udvalg af modne gårdoste med oliven

Marcipankage men kanel creme

og sukker marineret kirsebær
4 retter 225,-

5 retter 255,-

6 retter 285,-
Buffet 5

Den klassiske der altid er et hit
Varmrøget laks fra eget røgeri

med salat af frisk rucola, ristede solsikkekerner, dild og skalotter

Samt krydderurtedressing

Braiseret oksesteg med timian og enebær

hertil ristede kartofler og rodfrugter


Gammeldags glaseret skinke med farin og sennep

To gode oste med oliven

Chokolade brownies 
med marineret blommer og kanelcreme 
Pris 4 retter 225,-

Pris 5 retter 250,-

Brunch menu

Røræg af økologiske æg med finthakket purløg 

Stegt hjemmerøget bacon

Steget små pølser

Chilipølser

Varmrøget laks med krydderurte dressing

Parma skinke med myntesirup

Frisk melon
Choriso

Bagte tomater

Amerikanske pandekager med sirup

Fransk chokoladekage

Kompot at skovbær

Fransk land brie med valnødder

Pris 200,- 

Pølsebord med 10 pølser
Rødløg

Artiskokker

Oliven

Griller rød peber

Frisk smør

Hjemmebagt salt brød 

Friskbagt rustikt rugbrød
Pris 119,-
”Det store pølse/ostebord” 15 pølser og 5 oste

Rødløg

Artiskokker

Oliven

Griller rød peber

Syltede valnødder 

Frisk smør

Hjemmebagt salt brød 

Friskbagt rustikt rugbrød
Pris 165,-
Tilvalg

Cous cous salat med grillet grønsager

25,-
Salat af blomkål med radiser og purløg
20,-
Grøn salat med grillet artiskok og gedeost
22,-

Til alle grønne salater medfølger hjemmelavet dressing

Ovnbagte kartofler vendt i rapsolie,

purløg og karse

20,-

Stegt kartoffelsalat med piment, emmentaler

og oliven

20,-
Stegt kartoffelsalat med pinjekerner, krydderurter og rucola   
25,-
Natmad 

Karrysuppe med hønsekød, ris og ristede kokos

40,-

Hjemmelavet rullepølse med løg karse og

Hjemmebagt rugbrød

50,-

2 slags pølser, pate, brie, druer

Samt hjemmebagt brød

65,-
PAGE  
Nørregade 38 - 4100 Ringsted – Tlf 57 64 01 01 

WWW.kokkenogtyren.dk


[image: image1.jpg]